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広報もりおかへのご意見をお待ちしています
アンケート専用フォームから、特集や各記
事への意見をお寄せください。あなたの意
見が広報もりおかを育てます。

編集後記
感染症の影響で市民の皆さんへのインタビューの機会
が減っています。今年こそ、たくさんの人たちに紙面
に登場いただけるといいなと思っています。（田村）

地球環境に配慮し、
ベジタブルインキを
使用しています。

今月号の
「もりけんに挑戦」
はお休みしました

技能　   　 　

　市は、優れた技能を持ち、産業の発展に功労のあった人を
「技能功労者」として２年に一度表彰しています。本年度は
６人が受賞し、11月６日にサンセール盛岡（志家町）で表
彰式を行いました。その功績を紹介します。

 経済企画課☎613-8298　  1008120

建築配管作業の一級技能士の資格を持ち、現場の状況に応じた
幅広い作業方法で工事に対応。新しい技術をいち早く導入し、良質
な施工を追求しているほか、若手の教育・育成にも積極的に取り組
んでいます。東日本大震災や熊本地震などの災害発生時には、その
技能を生かし、被災地の水道インフラ復旧作業にも尽力しました。

中国料理店やホテルでの勤務で技術を磨き、中国料理専門調理師
と調理技能士の資格を有しています。平成24年には自身の店舗を
開業。若手を採用し、調理技術だけでなく飲食店の経営に関しても
指導・教育しています。調理師養成学校で講師をするなど、日本中
国料理協会岩手県支部の理事として、後進の育成に尽力しています。

市内の洋風居酒屋で、40年以上にわたり腕を振るっています。バ
ーテンダーとしての優れた技能で提供される多数のカクテルだけで
なく、長年変わらぬ味の手づくりピザなど、おもてなしの気持ちが込
もった料理と接客を目当てに多くの人が来店。日本バーテンダー協
会盛岡支部の名誉相談役として、若手会員の活躍も支援しています。

現在の畳店に52年間勤務。畳製作の一級技能士の資格を有し、
その丁寧な仕事ぶりは個人のお客さんをはじめ、取引先の工務店か
らも高い評価と信頼を得ています。職場だけでなく県畳技能士会の
研修会でも製作実技で若手職人への技術指導をするなど、後継者の
育成に尽力しています。

料亭やホテルで腕を磨き、現在勤めている料理店では料理長を
務めています。同店の看板メニューはうなぎ料理。身の焼き加減や
タレを大事に継承し、うなぎ本来のうま味を最大限に生かした料理
を提供しています。また、盛岡調理師会では、若手会員に対する技
術指導にも長年取り組んでいます。

家具製作の一級技能士の資格を持ち、分業で進められる伝統あ
る岩谷堂箪

たん
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の製作過程においては、本体製作を担い、極めて緻密
で精密な製品を製作。常に創意工夫しながら励み、業界の発展に寄
与しています。盛岡手づくり村で行われる体験教室では子どもたち
の指導をするなど、伝統技術の普及にも貢献しています。
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従事年数44年
洋風居酒屋バッファロー（大通一）
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㈲村山畳店（みたけ四）
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㈲中野設備工業所（湯沢５）
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盛岡手づくり村内
㈲中千家具製作所（繫字尾入野）

調理人（日本料理）
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かわ広（南大通二）
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従事年数26年
中華ダイニングシーアン
（向中野四）

老舗の味の継承と
調理師業界の発展

おもてなしの一杯と
若手活躍の支援

畳工一筋の活躍と
後継者の育成

伝統工芸の普及と
産業振興に貢献

確かな技能と
被災地の支援

調理技術の追及と
後進の育成

　   　 　 功労者


