
別紙 

盛岡産食材や盛岡りんごについて、どのような情報をもっと知りたいですか？ 

味や食感など美味しさに関わる部分、盛岡のどこで作った食材か、盛岡産食材を使ったレシピ

（一部でも良い）、盛岡産食材を食べられる飲食店（市内外問わず）の情報 

収穫時期、品種によって。買いやすい場所、介護にも行かせるレシピ、生食でのカットの仕方

の情報を配信して欲しい。 

生産者の内容やこだわり。りんごは消費が減っているので食べ方や特徴を！ 

調理方法、他県・他市との味の違いや特徴などがあれば知りたい、生産者 

PR が下手だと思う。りんごの特徴をもっと消費者に教えてあげる事とりんごを料理に使う事、

保存方法とかを教えるべきです。売るだけでなくこうすれば良いよとかを生産者がパンフレッ

トを作って渡す事も良いと思います。 

盛岡市の広報で特長やレシピをアピールして欲しい 

主な盛岡産食材と特徴、その食材を使ったレシピや料理教室の開催。 

旬の食材の種類、美味しい食べ方 

旬や美味しい食べ方や地域に伝わる食べ方など。 

食材の一覧と栄養素、おすすめの調理法 

いつが旬か。保管方法。 

美味しい食べ方、品質の良さ、移出先やその量 

りんごの名前と色、味の特徴。収穫時期。保存方法。他県産りんごとの違い。 

リンゴを使った料理法とか、盛岡りんごと他のりんごの差別化があるなら教えて下さい 

特徴やおすすめの食べ方など 

食味の特長 生産者のこだわり 保存方法 

農園の詳細やりんごの種類、出荷時期など。りんご農家さんの暮らし。 

どこで買えるか、どういう農家さんが作ってるか、魅力は何か 

売っている場所。生産者情報。盛岡の特産品。 

産直での販売量、販売所、種類のいずれも増やして欲しい。その上で、誰が何を生産販売して

いるのか、店内表示やインターネットに情報を載せて欲しい。 

岩手県産はよく見かけるが、盛岡産や地産地消のフレーズをもっと押し出してほしい。どの時

期にどの食材が旬か。加工品に使われているのであればそこもアピールしてもらえると消費に

つながると思う。 

どんな種類がどこで買えるのか？どんな種類があるのか？種類の特徴は？ 

くるまを運転しないので、ほとんど生協に頼っています。今から果物の季節です。どこの産直

でどのような果物が出始めた等の情報や農協便り等があったら嬉しいです。 

品種・味の特徴・旬の時期を売り場などで一覧で知りたい。産直・直売所のマップもほしい 

品種ごとの売り出し時期、場所 

椎茸とかも有名ですが盛岡が力を入れて育ててる食材とかの情報や売ってる場所 

それぞれの食材の旬の時期や販売店名を知りたい 

出回り始める時期や販売している施設名と場所 
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どのような特徴があり、どこで販売されているのか 

食材の栄養価や摂取することによる良い効果や、食材を使用している飲食店をもっと周知して

ほしい 

そもそもどのような食材があるのか。どのような歴史があるのか。どこで購入できるか。他地

域で作られているものと比べて違いはあるか。今回の広報に掲載の盛岡りんごのコーナーはと

ても分かりやすくて勉強になった。 

商品の特徴、販売場所 

今旬のものは何かや、購入場所はどこか。 

今回のアンケートで知らないことが多いと感じた。こだわりや誇れることをもっと知りたい。

農家を応援する内容を広めてほしい。 

生産者のこだわりや思い。他産地とどう違うのか、明確な違いが分かる情報が欲しい。 

生産者の方のこだわりや商品のお薦めポイントが知りたいです。 

中でも特に美味しい生産地域と生産者（こだわっている、賞を取っているなど） 

他のりんごと比べて盛岡りんごの糖度を知りたい。盛岡産食材についてほとんど知らない．知

るチャンスもなかった 

美味しい野菜やりんごを作り県内意外に広めて欲しい、贈答すると、よろこばれます。 

生産者が力を入れて使っている野菜や果物をもっと知りたいし宣伝して欲しいですなぜなら今

回の質問に知らないことが多くて答えられなかったからです。 

盛岡りんごは、ブランド名なのか品種なのかよくわからないのでもっと分かりやすくして欲し

い。 

青森県産との違い。青森県産を敢えて選ばない程の良さがあるのか。 

種類 

新しくできた品種、その特徴などを知りたい 

古澤林について 

特に無いが、品質のブレが無い様にして欲しい。 

品種の種類と品種の味の特徴や違い・生産地 

早期中期後期のリンゴのそれぞれ買い時期を知りたい。 

盛岡りんごの名称だと盛岡で生産されたりんご全ての銘柄になってしまう？なんか馴染めない

ですね～盛岡にしか無い品種があれば、その名称にしてもいいと思いますが。江刺りんごは、

ふじですよね～？新しい品種改良に期待します。 

旬を迎える情報を知りたいです。 

旬の時期を発信してほしい 

力を入れているベスト 5 を知りたい 

桃や苺、野菜等頑張っている品目や玉山地区の特徴を知りたい。 

同じ食材でも地域ごとの野菜の味の良さや特徴をマップなどで分かりやすく教えてほしい。 

時期毎の主品種 
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盛岡りんごがどのようなりんごなのか、何も知らないので特徴などしりたいです。 

旬の作物とか 

種類 

薬剤使用か:糖度･酸味のバランス   

食材が市場に出始める前にでは始める日を知りたい 

盛岡りんごについて、品種ごとに販売時期（美味しい時期）が知りたいです。 

毎年の食べ頃を知りたい 

食べ頃の時期 

どの様な特色を持ったりんごが生産されているのか知りたい。 

甘さレベルや食感 

全国の食材に比べてどんな特長があるのか知りたい。 

盛岡りんごという言い方より、岩手県産りんごの品種で言う事が多い。あまり、盛岡産を意識

したことがない。 

りんごの旬の最も美味しい時期が知りたい。 

美味しい時期や栄養価 

出荷最盛時期と価格状況 

糖度の値%表示が欲しい 

盛岡りんごの種類や出回る時期、最も人気のある種類 

他県に勝る食材、あるいは県内でも自慢できる！という盛岡産食材を知りたい！また、品種や

どこの地域（農園）でどんなりんごを作っているかなど 

旬の時期、りんごの品種と店頭に並ぶ時期がわかれば盛岡産を選ぶと思います 

あじ！ 

他の地域より優れている点について 

リンゴの銘柄による味の違い 

味など食味について、盛岡リンゴはどのような特徴があるのか？知りたい。 

盛岡産の食材の特徴。あえて「盛岡」とする理由。 

盛岡ならではの特徴 

味や値段 

盛岡で作られる、お米、野菜、りんごが美味しい理由！私は美味しさ➕安心感もあって、購入

してます 

品種とその特徴を知りたい。 

出荷時期 

美味しい理由、特徴 

盛岡りんごの種類 

りんごの品種の人気の変遷を知りたいです 

正直なところ、値段と味ですね。 
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売り場に置いてあるりんごの特徴や味食感など購入の目安になる情報 

よく言う糖度を知りたい 

他市町村の方が美味しく感じるの気のせい？ 

それぞれの採れる時期、旬を一覧にしてほしい 

りんごの種類と特徴と味 

美味しさ 

さんさのように盛岡で作られた種類について 

他県との特長が余りよくわからない。 

全部で何種類のりんごを生産しているのでしょうか？ 

何の野菜が特に美味しいとか特徴的か 

品種による収穫🧺時期 

品種改良されすぎて糖度が高すぎるので、原種に近いものはどれなのかは知っておきたい。た

だ、甘いものは中毒性があるので、果物はなるべく取らない方がいいと考えてます。 

定番の品種をメインに購入してるが、新旧問わずもっと紹介してほしい 

品種の味覚チャート、産地特徴（地質、方角、地形）、収穫日 どれもコーヒー界では普通 

美味しいということ  

全国規模でなくても良いので東北で盛岡が誇れる野菜や果物 

盛岡で生産されているりんごの銘柄を知りたい 

他の産地と比べて何がよいのか 

味を知りたい 食べてから購入したい 

おいしいりんごです。いち早く食べたいです。おいしいりんごいつもありがとうございます。 

レシピ、飲食店、生産者の情報。その他ですが、盛岡りんごに「もりりん」のような愛称をつ

けてはどうか。 

おいしく食べられて簡単にできる料理のレシピや盛岡産食材や盛岡りんご関連のイベントや販

売しているお店の情報を知りたい。 

食べ方の工夫や調理レシピ、お得な購入場所などなど 

子供だった頃は食後のデザートで秋から冬はよく食べていました。しかし最近は高価に感じる

こともあり、頂いた時に有り難く食べています。贈答用、普段用、不揃いでも一手間かけて食

べられる用、等とりんごに限らず購入できるお店が増え発信してもらえたら嬉しいです。他に

りんごを使ったお料理を食べられるお店があれば知りたいですね。 

料理のレシピや使用している飲食店の情報 

食材をうまく活かしたレシピ及び地産地消している飲食店 

何処で誰がどのようにして作っているのか！料理の仕方など教えて貰えれば買う決め手になり

ます。 

おいしい食べ方や、食材を使った飲食店 

生産のこだわり、レシピ 
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東北農業試験場は、リンゴを研究している機関なのかなぁと側を通る時に思うことがありま

す。お友達が農家でとても手間がかかる作物の話（情報）を 聞きなるべく買うようにしてい

ます。勿論おいしいので自分のためです。もっと知りたいことは美味しい保存法です。私はキ

ッチンにフルーツボール飾って明るい場所の飾りという役をリンゴ🍎にしてもらっています。 

ラジオなどスマホからの情報～利用とはー調理講習会盛岡含む県内県代表的な品を全国に発信 

食材等を使ったレシピ 

レシピ 

盛岡産食材を使ったレシピ 

美味しく食べられるレシピ 

盛岡産食材の調理方法 

作柄やでき具合、後、新しいレシピ。 

レシピ 

料理の仕方 

美味しい物の見分け方、美味しい食べ方 

料理やデザートにおすすめレシピ 

おいしい食べ方 

色々な使い方を発信してほしい 

色々な食材や品種出始めていて、調理の仕方がわからないので普段の料理として使えるレシピ

が簡単にわかるようなものが欲しい 

食べ方、料理の仕方がわからない事があるので、レシピや下ごしらえ、保存の方法がわかると

手に取りやすいと思います。 

生産農家直伝のレシピ集(農家メシみたいな)があると売れると思います。欲しいです。 

食育に繋がる家庭における簡単レシピがあれば、知れて拡がるかな？と 

野菜、山菜については調理方法などを知りたい 

盛岡の偉人達が好きだった盛岡食材の料理の方法。 

あまり手のかからないレシピがあればいいかな。 

加工の仕方とか料理方法をもっと知りたいです 

盛岡産食材の良さを引き立てるレシピ・献立が知りたい 

生産者さんや販売場所 

生産者の顔写真を入れたり産直情報や店舗をどんどん増やして農業人口が増えるような策を知

りたい 

りんご大好きで常備しているが、どれが盛岡りんごか分からない。スーパーでの表示もない。 

盛岡りんごについては、知識が無く贈答用りんごは、江刺りんごを購入している。盛岡りんご

が何処で買えるのかも分からない。 

盛岡りんご自体しらなかった。滝沢スイカは贈答にも使っている。車がないので、スーパーと

かで買いやすい所で売ってほしい。 
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飲食店で使用されている場合もっとアピールしてほしい 上記⑩について何も知らなかった。

HP はあるのか？Twitter などで発信したらどうか？ 

購入可能な店舗 

情報よりも、店頭に並べは買いやすいし、馴染み深くなると思います。 

どこで多く売っているか知りたい 

何処で販売されているか 

産直情報がまとまったもの 

購入出来る場所 価格 

スーパーだけでなく産直や朝市など、身近に買えるところを紹介して欲しい。 

生産者からも購入できるのか、購入できるのであればその農家の場所の情報。 

盛岡りんごを使った美味しいスイーツを買える店 

売っている場所 

盛岡産食材を使ったレストラン 

近隣の販売店を知りたい 

地元食材の生産地マップを売り場で見たい 

買える場所、食べれる場所 

どのお店で、どんな品物を購入できるのかを知りたい。 

直売所がどこにあるのか、そこにどういう種類の野菜、果物があるのかの情報が欲しい 

安く手に入るお店や産直などの情報が知りたい 

どこに行っても市内の野菜が買えるといいです 

産直 道の駅 を増やして欲しい 

買える場所 

盛岡市の産直情報やリンゴ園マップがあると嬉しいです 

盛岡産食材を積極的に使っている飲食店の情報 

どこで購入できるかわからないので、購入出来る店舗、場所などの情報 

どこで売っているのか 

どこに美味しい盛岡りんごが売っているのか 

スーパーのように近くだったら行きたいが近くにない。 

・販売所について  ・リンゴをどのような商品に加工しているか 

駐車場が広くて、アクセスの良い産直の情報。神子田の朝市は朝だけ。友愛病院の近くは駐車

場が狭い。神子田の朝市は朝しか営業していない。 

スーパーの産直コーナー以外の産直が近くにあると利用しやすいのでマップみたいなものがあ

れば良い 

販売しているお店、産直の情報をわかりやすく見れるホームページなどがあったら良いかと思

います。 

販売しているスーパーなどの情報発信 



盛岡産食材や盛岡りんごについて、どのような情報をもっと知りたいですか？ 

どこで買えるかなど。産直を利用したい。 

スーパーや産直の閉店時、例えば夜間でも買える場所を知りたい 

どこの産直で美味しいりんごが手に入るか知りたい 

盛岡りんごの加工品や贈答品 

産直店舗のおすすめ品などの情報 

取り扱い店舗やレストランの紹介 

どこで売っているのか知りたい 

出荷する方は大変でしょうが、車で出掛けなくても購入できる所がちかくにあると助かりま

す。 

農家から直接購入してみたいと思っているが、方法が分からない 

どこに売っているか 

サンふじと、はるか位しか知識ありませんが、販売所やスイーツやアイスクリーム等の加工さ

れた食品が食べられる情報等あったら、県外の知人に教えたいなと思います。 

直売会の事前情報発信 

盛岡りんごのフレーズが広まっていないので、写真とともにりんごの生産(1 年の活動)について

知りたい 

⑥⑩のようなことを PR し差別化を図るとともに取り組む農家さんの声が聞きたい 

盛岡市のどこでどんな食材が生産されているかや、栽培に際してどのような工夫がされている

かなど。 

農家さんの顔が見えると、買おう！と思うことが増えるかもしれません。この人の作った野菜

や果物を買いたい！というファンが増えると面白いですね。 

生産者情報 

生産者のこだわり，苦労、思いなど。 

生産者さん 

美味しいりんごを作る生産者について 

果物の中でもリンゴの農薬使用量は多いと聞きますが、積極的に減農に取り組んでいる農家さ

んの情報を知りたい。 

青森、奥州のりんごに負けている印象。もっとアピールしてほしい。盛岡の特色となる野菜は

何かあるのか？その情報もあまり知らない。何か特筆した野菜、果物があるといいと思う。 

盛岡産にこだわるのなら食の PR 活動が必要ではないかと思います。 

上記の質問項目などを、掲示アピールが欲しい 

江刺リンゴに負けないブランドリンゴに成長して欲しい 

盛岡産について、ほとんど知らなかったことがわかった。もっと情報を提供して欲しい。 

アンバサダーをつけてもっと情報を発信したりとかするべきでは。 

盛岡野菜、盛岡りんごが，メジャーになるようにどんどん宣伝してほしい。 
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情報発信力が弱いので、知名度が低いと思う。美味しいものがたくさんあると思うので、知名

度アップのための上手なＰＲを継続的に行うべきだと思う。 

他県から盛岡に引っ越してきたばかりなので、どのような情報でも知りたいです。 

盛岡のりんごが大好きでよく食べますが、このアンケートで初めて知る情報ばかりでした！盛

岡広報などで特集して欲しいです。 

知らない事が多く、もっとりんごについて宣伝をした方が良いと思います。 

もっと PR してほしいです。 

先日、盛岡産の桃を購入しましたが、とても美味しかったですし、甘いと表示していたネクタ

リンも表示通り甘く美味しかったので盛岡の果物はりんごだけでは無いことをもっと宣伝した

方が良いかと思います。 

知らなかったのでテレビ等でもっと発信してほしい。 

盛岡の食物について、ほとんど知りませんでした。もっと知りたいですね。 

そもそも盛岡の農業に詳しくないので広報に載せていただきたい。 

アピールが全然足りてない。盛岡三大冷麺以外の発信ももっとすべき。 

盛岡りんごは美味しい！をもっとアピールすべき 

盛岡産のシールを農家に配布してほしい 

問 10 の内容を知りませんでした。もっとアピールして欲しい。 

りんごは青森県のようなピーアールが必要だと思います。県民にも、もっとりんご愛が浸透す

るような取り組みがあるといいのですが。 

盛岡は何でも基本的に打ち出しが下手で情報がなかなか入ってこないので盛岡産食材が何なの

かすらわからないのでまず盛岡に何があるのか知りたい。新聞をとってないと基本何にも情報

が入ってこないので広報も目につくように盛岡の食材特集などコーナーを作ってみてもいいの

かな？あっても目につかないので見落としがち。 

盛岡りんごにまつわる情報を知らなかったので色々な所でアピールして欲しい 

地元農業の誇らしい情報は知っておき、できるだけ応援したい。このアンケートにあるような

情報は知らなかったので、市報やスーパー等でのポスター掲示、販促イベントなどで活発に宣

伝して欲しい。 

知りたい情報というより、盛岡産の食材について、あまりにも無関心だった事をこのアンケー

トを通して考えるきっかけになったと思います。も 

情報が乏しいので知る機会が欲しい 

盛岡りんごは聞いたことがなかった。総称ですか？もっとブランド化して欲しい。 

盛岡産であることを明記して欲しい 

余り知らない事だらけなので、まずは知名度をあげる事が大事だと思います。 

アンケートの情報はほとんど知りませんでした。盛岡産の食材をあまり意識していなかった

し、知識として全然なかったので、これから勉強してみたいです。 



盛岡産食材や盛岡りんごについて、どのような情報をもっと知りたいですか？ 

岩手県内でも盛岡産食材の割合は少ないと思っていたので、知りたい事が多すぎる。もっとあ

らゆる手を尽くして周知すべきだと思う。 

テレビ(地元のニュース、特番、コマーシャル等)、市の広報誌、毎月(月 2 回発行もある)ポステ

ィングされる情報紙などに情報を載せたらいいと思います。 

今回のアンケート情報をスーパーの産直や産直に掲示して欲しい 

りんごだけじゃなくりんご以外の食材も同等に PR していってほしい 

知らないことが多くて驚きました。食材生産が盛んなことをもっとアピールすると良いと思い

ました 

盛岡りんごの消費量一位は知らなかった。 

店、産直など品物にアピール広告があると購入したくなる 

一般人にもすぐ目に入る情報源  例えば広報に同封するとか… 

もりおかは商業のハブの役割、観光が目立つので農作物があることを以外に知らない。売る方

ももりおか以外をアピールするので以外と知らない。日常の中でもりおかさんであることを気

づかせてくれるといいと思う。美味しいので。 

情報をどのように発信していらっしゃいますか。せっかくの盛岡りんご。発信の工夫に期待し

ます。 

どれも知らなかったのでもっと目に触れる機会があれば良いと思う 

上のアンケート内容から盛岡市民でありながら、知らなさすぎを知りました。もっと知りたい

盛岡産食材。 

⑩について一つも知らなかった。残念である。私（盛岡在住 29 年ではあるが県外出身）の認識

不足であろうが実にもったいない。もっと宣伝しましょう！毎年関西関東の親戚に送っている

が大好評である。 

アンケートを記入することで特徴として知っていることが少なすぎた。わからないからチェッ

クできませんでした。すみません。適当なこと書けない⑩の情報です 

訳あり商品の入手方法 

知りたいです 

安く購入できるイベント 

欲しい情報は特にない  

昨年は蜜が入っているのに当たらなかった、蜜入りの見分け方を知りたい。 

特にはありません、大体知っているつもりです 

温暖化に対する対策 

りんごを贈答品として毎年購入していたが、ここ数年、贈答品として利用したい立派なりんご

が手に入らず送るのをやめようかと相談している。 

農薬はどの位使用しているか 

義務教育で、学校の授業で積極的に扱って欲しい。 

安く購入できるところ 



盛岡産食材や盛岡りんごについて、どのような情報をもっと知りたいですか？ 

安く購入できる場所 

いまいち特長が無い気がします。温暖化に合わせた、野菜や果物を取り組んでいって下さい 

もっと具体的に回答できるような設問にしてほしい。 

GAP 認証農場はあるでしょうか。 

無農薬かどうか 

農家の経済状況や要望などを知りたい。 

安さ、新鮮さ 

温暖化でりんごの栽培が難しくなってると聞きますが、りんご栽培農家が減少するので？ 

美味しい 

県産食材をお得に手に入れる方法 

世界で最も選ばれているりんごは何かなど 

農薬が使用されているか 

すべて 

お得情報 

農研機構と一緒にイベントをやって欲しい、面白かったのでもっと知りたい 

どうすれば新鮮なものを安く買えるか 

わからない 盛岡と限定しない方がよい 

盛岡産でも地域によって味の差があるが研究の課題が必要 

老若男女問わず岩手のりんごの消費拡大を手軽に推し進める様なアイデアが必要 

田畑の減少について 

通常出荷の困難な食材やりんごをどのように活用しているのかの情報 

物価高騰による影響が家計を圧迫している。その中で購買の優先順位は産地より価格を見てい

ます。踏まえて知りたい情報として市民ファーストで盛岡産食材や盛岡りんごを優遇して購入

できる方法があれば知りたいです。 

農薬の使用量 

小学校の給食で蜜入りりんごの冷凍になった物だったと思うのですが何に 2 回予約して食べれ

ると言う話を給食試食会で栄養士から聞いた事があった給食だけでなく一般市民も利用出来る

と嬉しいと思うし、広めて欲しいと思う 

野菜類 

関東の方に送ると喜ばれる 

農薬について 

規格外で販売出来なかったりんごの買い取り方法やりんごのある風景でおすすめスポットがあ

れば知りたい 

贈答用について 

盛岡のりんごを誇らしく思い、息子、孫に毎年贈っております。 

形などが悪くても安く購入したい 



盛岡産食材や盛岡りんごについて、どのような情報をもっと知りたいですか？ 

知りたくない 

安全性 

近年家族がりんごを食べると胃がキリキリ痛むという。また他県のブレンド米も同様な症状が

あったとのことで農薬（浸透性農薬？）の影響なのか心配している。大雑把に安全性を言うよ

り微量でも使用されている農薬などを知れれば体質などをもとに自営できてよいと思う。 

 

 


